
PIZZAKARTE
TAKE-AWAY

WEINE

Senza Parole 
Primitivo 
Amabile 2021
28.00

 
PRIMITIVO PUGLIA IGP
 
 
Im Vordergrund intensive 
Aromen nach Brombeerfrucht 
und gut integrierte Noten 
von Unterholz. Fruchtig und 
weich mit eleganten Nuancen 
nach Dörrzwetschgen, voll 
und geschmeidig im Abgang. 
Ein fülliger Rotwein mit einer 
gefälligen Restsüsse und einem 
komplexen Aromaspektrum.

UNSERE WEINKARTE

Kein Lieferservice / Die Pizzen können vorbestellt  
und müssen dann abgeholt werden

Zeiten  12:00-13:30 / 18:00-21:00
Tel  +41 (0)81 552 57 57

Hotel Krone Churwalden
Hauptstrasse 155
7075 Churwalden



WEISSE PIZZA FÜR UNSERE JUNGEN GÄSTEPIZZA

Pizza Margherita (4/7/9)   18.00 
Tomatensauce San Marzano dop, Mozzarella Fior di Latte aus 
Kampanien, Parmesan 30 Monate alt, Basil ikum und Evo Öl aus 
Apulien.

Pizza Marinara (4/7/9)   19.00 
Tomatensauce San Marzano dop, geröstete Datterini Tomaten, 
Knoblauch Confit, fr it tier te Kapern aus Pantelleria, Oregano und 
Knoblauchöl.

Pizza Prosciutto Cotto (4/7/9/10)  21.00 
Tomatensauce San Marzano dop, Mozzarella Fior di Latte aus 
Kampanien, Tessiner Hinterschinken gekocht, Oregano und Evo Öl 
aus Apulien.

Pizza Prosciutto e Funghi (4/7/9/10) 23.00 
Tomatensauce San Marzano dop, Mozzarella Fior di Latte aus 
Kampanien, Tessiner Hinterschinken gekocht, kurz gebratene Pilze, 
Oregano und Evo Öl aus Apulien

Pizza Salame (4/7/9/10) 21.00 
Tomatensauce San Marzano dop, Mozzarella Fior die Latte aus 
Kampanien, Salami(IT) , Oregano und Evo Öl aus Apulien.

Pizza Rosa (4/7/9/10) 24.00 
Tomatensauce San Marzano dop, geräucherter Scamorza Käse, 
hausgemachte rote Zwiebel Marmelade, Tessiner Hinterschinken 
gekocht, gehobelter Parmesan 30 Monate alt, Basil ikum und Evo Öl 
aus Apulien.

Pizza Parmigiana (4/7/9)   20.00 
Tomatensauce, San Marzano dop, Mozzarella Fior di Latte aus 
Kampanien, gebratene Auberginen, Parmesan 30 Monate alt, 
hausgemachtes Basil ikum Pesto.

Pizza Scirocco (4/7/9/10) 26.00 
Tomatensauce San Marzano dop, Mozzarella Fior di Latte 
aus Kampanien, Wildschwein Salami, fr ischer Ziegenkäse, 
hausgemachte Chil ipaste, Streusel von schwarzen Leccina Oliven, 
Oregano.

Pizza Pulcinella (3/4/7/8/9) 23.00 
Tomatensauce San Marzano dop, Büf fel Mozzarella aus Kampanien, 
Sardellen, geröstete Datterini Tomaten, frit tier te Kapern aus 
Pantelleria, Basil ikum und Evo Öl aus Apulien. 

Pizza Ortolana (4/7/9)   24.00 
Grünerbsencrème, gerösteter Bimi, gebratene Pilze, Streusel von 
schwarzen Leccina Oliven, hausgemachte Chil i Paste, Burrata 
Stracciatella, Knoblauchöl.

Pizza Crùna (4/7/9/10) 26.00 
Mozzarella Fior di Latte aus Kampanien, Taleggio dop, Pecorino aus 
Sardinien, Büf fel Camembert, hausgemachtes rotes Zwiebelconfit, 
Prättigauer Bauernspeck und schwarzer Pfef fer.

Pizza Hawaii 2.0 (4/7/9/10)  24.00 
Mozzarella Fior di Latte aus Kampanien, Taleggio dop, gegril lte 
und caramelisier te Ananas, Knoblauchconfit und Prättigauer 
Bauernspeck.

Pizza Primavera (4/7/9/10) 25.00 
Mozzarella Fior di Latte aus Kampanien, Büf fel Camembert, 
gerösteter Bimi, Datterini Tomatenconfit, hausgemachtes Basil ikum 
Pesto und Bündner Rohschinken
 
Zusätzliche Toppings 
 
Gemüse, Früchte und Saucen (pro Topping) 2.00
Fleisch, Fisch, Ei und Käse (pro Topping) 3.00

Pizza Margherita (4/7/9/10)   12.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano.

Pizza Hawaii (4/7/9/10) 12.00 
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Ananas.

Pizza Prosciutto (4/7/9/10) 12.00 
Tomatensauce, Kochschinken, Mozzarella, Oregano.

Italianità, lassen Sie sich mit einer unseren frisch gebackenen 
Pizzen verwöhnen. Sie können unseren Pizzaiolo’s auch gerne 

über die Schultern schauen.

Italianità, lassen Sie sich mit einer unseren frisch gebackenen 
Pizzen verwöhnen. Sie können unseren Pizzaiolo’s auch gerne 

über die Schultern schauen.

Vegetarische Gerichte sind mit einem Blatt gekennzeichnet: 
Für vegane Gerichte wenden Sie sich bitte an unser 
Serviceteam.

Deklaration

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten, 
informiert Sie unser Serviceteam gerne.

Allergien

1 Eier
2 Erdnüsse
3 Fisch
4 glutenhaltige Getreide
5 Krebstiere
6 Lupinen
7 Milch
8 Schalenfrüchte
9 Schwefeldioxid & Sulfite
10 Sellerie
11 Senf
12 Sesam
13 Soja
14 Weichtiere

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken  
und sind inklusive 7.7% MwSt.

Herkunft unserer Fleisch- und Fischprodukte  
(falls nicht anders deklariert)

Schweinefleisch: Schweiz
Wildschwein: Schweiz
Sardellen: FAO Nr. 37

UNSERE SPEISEKARTE

 
 
 
Zusätzliche Toppings 
 
Gemüse, Früchte und Saucen (pro Topping) 2.00
Fleisch, Fisch, Ei und Käse (pro Topping) 3.00


