LY

Kirbis- und Wildzeit
im Hotel Krone

Vorspeisen

Herbstsalat @790 2 14.50

an Balsamicodressing mit gebackenem Ziegenkdse, Honig, Thymian und Walnuss

Hausgemachte Kiirbissuppe (0 25 .. 12.00
mit Kiirbiskernol

Hauptgange
Hausgemachter Rehpfeffer “°© . 34.00

mit Spiitzli, Rosenkohl, Rotkraut und Preiselbeer-Birne

Hausgemachtes Wildschwein-Hacktétschli (/471011 29.50

an Jus mit Kiirbis-Kartoffelstampf, Rosenkohl, Rotkraut und Preiselbeer-Birne

Hirsch-Médaillons (EU) /479119 44.00

an Jus mit Spdtzli, glasiertem Kiirbis und Preiselbeer-Birne

Wild-Gemiiseteller /47910 ° 2 28.00

an Waldpilzsauce mit Spdtzli, Rosenkohl, Rotkraut und Preiselbeer-Birne

Hausgemachtes Kiirbis-Ragout “ %, 26.00
mit Kartoffeln und Riiebli

Dessert

mit Vanille-Glacella da Valbella und Meringue

Portweinpflaumen V/47/® 13.50

Wildmanufaktur Tamins GR

Das Fleisch fiir unseren Rehpfeffer sowie

unsere Wildschwein-Hacktdtschli beziehen

wir von der Wildmanufaktur in Tamins GR. Wild manufa ktur_gr !
Gianni Parpan ist Berufsjiger aus natural wild products
Leidenschaft und hat sich der Region und

den unzdhligen Moglichkeiten  fiir

Qualitatsprodukte verschrieben.



