Wildzeit
im Hotel Krone

Vorspeisen

Herbstsalat %" ... 14.50

an Honig-Senfdressing
mit gebackenem Ziegenkdise, Honig, Thymian, Feige und glasierten Walniissen

Hausgemachte Kiirbissuppe #0285 12.00

mit Ingwer, kandierten Kiirbiskernen, Marronischaum und Kiirbiskernél

Hauptgange

Hausgemachter Rehpfeffer ¢+ 34.00

mit hausgemachten Spditzli, Rosenkohl, hausgemachtem Rotkraut, Silberzwiebeln,
Speck, Croutons und Preiselbeer-Birne

Hausgemachtes Wildschwein-Hacktétschli (/4/7/910/1D 29.50

mit Jus, hausgemachten Spiitzli, Rosenkohl, hausgemachtem Rotkraut
und Preiselbeer-Birne

Hirsch-Entrecote /410 44.00

mit Jus, hausgemachten Spiitzli, Rosenkohl, hausgemachtem Rotkraut
und Preiselbeer-Birne

Wild-Gemiiseteller ¢4 2 28.00

an Waldpilzsauce mit hausgemachten Spitzli, Rosenkohl, hausgemachtem Rotkraut
und Preiselbeer-Birne

Dessert

Vermicelles /7% 13.50

mit Vanille-Glace, Meringue und Rahm

Wildmanufaktur Tamins GR

Das Fleisch fiir unsere Wildschwein-

Hacktdtschli beziehen wir von der

Wildmanufaktur in Tamins GR. Gianni

Parpan ist Berufsjager aus Leidenschaft und Wild manufa ktl.II.g s ‘!
hat sich der Region und den unzidhligen natural wild products
Moglichkeiten  fiir =~ Qualitdtsprodukte

verschrieben.



